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Castello Di Stefanago
Massimo Coletti

Corte Bravi

Azienda Agricola Zidarich
Podere Cervarola
Podere Anima Mundi
Signora Ginni

1 CARO

Agricola Rabasco
Agricola Estroversa
Masseria La Cattiva
Azienda Agricola Midia
Nando

Emeran Reya

Domaine Gross

Domaine Saint Nicolas
Domaine L'Epicurieux
Laurence&Remy Dufaitre
Les Chemins de L'Arkose
Domaine Des Passages
Alexandra&Olivier Mavit
Myrko Tepus



naprzemiennie.

Mischiabacche
Rosso Provincia
e di Pavia IGP

szczepy: Merlot, Croatina,
Uva Rara, Barbera
styl: czerwone

Wspdlna fermentacja i dojrzewanie na osadzie czterech szcze-
pow daty wino z charakterem. Ciepte, z miekka, utozong taning
szybko pokaze dzikie czerwone owoce, take kwiatdéw, lesng
Scidtke. To wszystko w mineralnym klimacie.

_ Amico Frizz
Bianco Frizzante
szczepy: Riesling Renano, Chardonnay
styl: musujace, biate

Kiedy grona osiggna odpowiedni balans pomiedzy stodycza
a kwasowoscig przechodza winifikacje metoda pradawnga. Tak
powstat Amico. Jest zywy, bardzo wytrawny i energetyczny.

Chetnie da sie zabrac na impreze.

Miekko ttoczone i delikatnie musniete kontaktem ze skérkami.
Tak mile potraktowane Pinot Grigio dato bardzo przyjemne,
kwiatowo - brzoskwiniowe wino.

Campo Piano
rovincia
di Pavia IGP

szczep: Pinot Grigio
styl: biate

)
STEFANAGO
Wik

Rodzina Baruffaldi posiada 135 ha ziemi. Wiekszos$¢ z nich to lasy, taki, sady
i grunty rolne. 20 ha zajmujg winnice, wszystkie posadzone na wysokosci
300 - 470 m n.p.m. Zeby zwiekszy¢ bioréznorodnos¢ winnice sadzone sg

Dodaijcie do tego pie¢ pokolen doswiadczenia w uprawie winorosli i otrzymacie
wina, ktére oddaja charakter réznych siedlisk i rocznikéw.

Mischiabacche
Bianco Provincia
di Pavia IGP

szczepy: Riesling Renano,
Muller Thurgau, Chardonnay
styl: biate

Po spontanicznej fermentacji dojrzewato na osadzie w naczy-
niach ze stali nierdzewnej. | tak powstato bardzo harmonijne,
zbalansowane, owocowo - kwiatowe wino.

Aro Bianco
Provincia
di Pavia IGP

szczep: Traminer
styl: biate

Aromatyczne, delikatne i maksymalnie pijalne wino. Pomoze
gdy nie wiemy co wziaé na impreze, potowarzyszy na pikniku.



F MA”’MO [Mm @EC’A EUGAN@ WEDOHY

Massimo Coletti ma tylko 50 km do Wenegji. Zeby zobaczyé romantyczny krajobraz nie
musi sie jednak nigdzie ruszac¢. Wystarczy, ze spojrzy na swoja winnice pomiedzy wzgoé-
rzami Colle Umberto i San Fior. Tutaj, na wapiennych glebach, ktére pamietaja jeszcze
epoke lodowcowa, uprawia ekologicznie stare nasadzenia rodzimych szczepéw. Uzywa-
jac innowacyjnych technik i przy petnym szacunku dla srodowiska produkuje zdrowe
wina. Potudniowa ekspozycja i wysokie nasadzenia dodaja od siebie mineralnosé i czesto
skoncentrowany, dojrzaty owoc.

Via Larghe L'Innominato
Bianco Fhzzante Brut Nature
Maturato Sui Rosato Spumante

IeVItI szczep: Incrocio Manzoni

szczep: Glera + blend 12 lokalnych szczepow styl: musujace, rose

styl: musujace, biate

Druga fermentacja w butelce po pieciodniowym kontakcie ze skor-

Czysta i radosna mieszanka cytruséw, posypana koprem wioskim. kami. Catkowicie wytrawne i aromatyczne wino. S3 tu czerwone
owoce i roze. Jest i elegancki babel.

Via Larghe BF -
- L'Osi
Bianco Frizzante era IGT

Bosc
Mgwtﬁato =il Colli Trevigiani

szczep: Glera, Chardonnay Frlzza nte

styl: musujace, biate szczep: Boschera
styl: musujace, pomaranczowe

Minimum szesciomiesieczne dojrzewanie w butelce przed druga

fermentagja i 10 miesiecy na osadzie drozdzowym. Winogrona spedzity 15 dni na skérkach. Druga fermentacja miata
Wino ma kremowg, strukture, sporo biatych owocéw i mleczne miejsce w butelce. Rezultat jest bardzo przyjemny, mineralny,
aromaty. Jest wytrawne i trwa dtugo, bardzo dtugo. z aromatami dojrzatych owocéw i kremowym bablem.

L'Osigo Brut Borgo
Nature Spumante Faliero

szczep: Glera, Verdiso szczep: Chardonnay

styl: musujace, biate styl: biate

Minimum szesciomiesieczne dojrzewanie w butelce przed druga Petno w nim zéttych owocow, a dzigki fermentacji
fermentagja, ktéra miata miejsce réwniez w butelce. malolaktycznej - maslanej kragtosci.

Wino ma kremowy babel i mineralny charakter, z wyczuwalnymi Koriczy sie kremowo i rozkocha w sobie wielu.

Ziotowymi aromatami.



ANPREA BRUNELLO. VANOBRUNELL) (E/ENECTA EVEANEISD) IWOUHY

e Valpolicella
DOC Classico

szczep: Corvinone, Corvina, Rondinell
styl: czerwone

Spontaniczna fermentacja w stalowych tankach, nastepnie 12
miesiecy dojrzewania w stali i jeszcze minimum pieé w butelce
- tyle wystarczy zeby cieszy¢ sie szczerym i nieskomplikowa-
nym winem. Zero filtrowania, klarowania, za to duzo mtodych
czerwonych owocow.

Vivace
Frizzante
Verona

szczep: Corvinone
styl: musujace, rose

Corvinone w czysteji rzeskiej odstonie. Ma duzo owocui zbalansowang,
kwasowos¢. Dla fandw lata i prostych, energetycznych win.

Bagarre IGTe
Verona

szczep: Cabernet Sauvignon, Merlot
styl: czerwone

Dwa szczepy ktére wprowadzaja mate zamieszanie wsrod win
Corte Bravi - Merlot i Cabernet Sauvignon. Zeby jednak nie
odstawaé za bardzo od reszty Merlot zostat miesiagc w drew-
nianych skrzyniach, a Cabernet o miesiac dtuzej na winorosli -
to pomogto im spokojnie przejrzeé. Przeszty przez maceracje
na zimno, spontaniczna fermentacje i dtuga, goraca macera-
cje. Pézniej mogty odpoczaé przynajmniej dwa lata w amery-
kanskim debie i stali. Po tym wszystkim staty sie bogatym,
gtebokim winem z miekka tanina, przemycajac od siebie duzo
owocu i troche lukrecji.

W 1990 roku pan Brunello kupit piekny teren, potozony pomiedzy Werona, jeziorem
Garda i gérami Lessini. Miejsce idealne pod winnice.

W 2011 roku, jego synowie Andrea i lvano, zatozyli Corte Bravi - winnice, w ktérej posta-
nowili zachowac to, co dobre z tradycji regionu, patrzac jednak przed siebie. | tak robia,
klasyczng Valpolicelle, ale w naturalnym stylu. Grona uprawiaja ekologicznie, fermenta-
cja jest spontaniczna i na rdzennych drozdzach. Jesli pojawia sie siarka, to tylko mini-
mum. Dzieki Panu Brunello, jego synom i pomocy natury mozemy Wam teraz pokazac
czyste, bardzo hojne i precyzyjne wina.

Scatto IGT
Veronae

szczep: Corvina
styl: czerwone

Solowy popis Corviny, ktéra fermentowata spontanicznie,
a nastepnie dojrzewata pie¢ miesiecy w amforze. Wygrata w kate-
gorii “ chrupkie, zywe wino” do wypicia w mitym towarzystwie.

Va gollcella
Classico
Superlore

szczep: Corvinone, Corvina,
Rondinella, Oseleta
styl: czerwone

Winogrona, ktére zostaty dtuzej na krzewach aby osiagnaé
maksimum dojrzatosci. Kiedy juz byty gotowe, przeszty spon-
taniczng fermentacje, dojrzewanie minimum 12 miesiecy we
francuskim debie i tyle samo czasu w stali. Nastepnie spedzity
rok w butelce. Teraz s3 juz petnym, kompletnym winem. A to
wino jest miekkie, ma sobie cata spizarnie czerwonych
owocow i gtadka tanine.

Amarone Della
Bo licellae
DO G Classico

szczep: Corvinone, Corvina,
Rondinella, Molinara
styl: czerwone

Zrobione z najlepszych gron, suszonych w drewnianych
skrzynkach. Dtugo dojrzewato w debowych beczkach. Jest
wyraziste, petne, ma miekka tanine, suszone owoce, przypra-
wy, 2 nawet biata czekolade. Dla fanow wszystkich powyz-
szych komponentow, bogatych win i eleganckich kolaciji.



ALIEND?
AGRICOLA ZIDARICH

BENJAMIN ZIDARVGH FRIVLIN wiocky

Carso - to nieduzy subregion na granicy wtosko-stowenskiej, pomiedzy Doling
Vipavy, a morzem Adriatyckim. To tez mocno kamieniste i trudne w uprawie wapien-
ne gleby. Benjamin Zidarich nie boi sie takich gleb, co wiecej - od 1998 okazuje im
co najmniej duze przywiazanie i szacunek. Aktualnie posiada 8 ha, ktére uprawia
ekologicznie i biodynamicznie. Grona zbierane sa recznie i fermentuja spontanicz-
nie w otwartych zbiornikach. Nie ma tu mowy o dodawaniu siarki, sa za to niskie
zbiory, duze stawonskie botti i typowe dla Carso szczepy.

Benjamin Zidarich ma rece petne pracy, a jego kompleksowe,mineralne i gtebokie
wina pokazuja, ze gleba oddaje zaangazowanie winiarza.

® Zi - Da e Teran
Te_ran Rosso szczep: Teran

Fl’lzza nte styl: czerwone

szczep: Teran
styl: musujace, czerwone

Pochodzi z Carso. Znany tez jako Terrano. Ten od Benjamina jest
elegancki, owocowy, pieprzny, lekko ziemisty. Zawsze z balansem.

To krétka opowiesé¢ o metodzie pradawnej, zwanej ancestral.
Teran juz rok dojrzewat spokojnie w slaworiskich beczkach.

Jego spokdj zaburzyt dodany fermentujacy moszcz. Nagle I
zrobito sie dynamicznie, witalnie, a nhawet ziotowo i jagodowo. Ma IvaSIa

Koniec. szczep: Malvasia
styl: pomaranczowe

Vl tovs ka Starozytna grecka odmiana, ktéra w Carso poczuta sie jak w domu.
Polubita tez wspdtprace z Benjaminem. Chetnie pokazuje kamien-

szczep: V|t0V§ka ny charakter win z Carso, zachowujac duzo owocu.
styl: pomaranczowe

Przysztosé Vitovskiej byta niepewna - prawie znikneta w XX

wieku. Nie zapomniat o niej Benjamin Zidarch. Co wiecej, zrobit Pru I ke

z niej wino dzieki ktéremu, mamy nadzieje, juz nikt o niej nie

zapomni. Dtuga maceracja i dtugie dojrzewanie w slaworiskich ~ szczep: Sauvignon Blanc, Vitovska,
beczkach. Wino jest kompleksowe i intensywne, eleganckie ~ Malvasia

i mineralne. Nie do przeoczenia, nie do zapomnienia. styl: pomarariczowe

Winogrona spedzity 12 dni na skérkach i dojrzewaty w debowych
- beczkach. Prulke jest dtugie i aromatyczne. Utrzymuje Swietny
Vl tovs ka balans. Petno w nim kwiatéw, przypraw i cytruséw.

szczep: Vitovska
styl: pomaranczowe

Kamen oznacza kamien. W tym wypadku oznacza tez 18 dni mace-
racji Vitovskiej w kamiennych zbiornikach, wykonanych specjalnie
dla niej i 22 miesiace spedzone w debowych beczkach. Vitovska
Kamen to eleganckie, cudownie mineralne wino o aromacie
z6ttych dojrzatych owocéw i odrobinie stonosci.




La Damigella
Bianco Fnzzante
Dell Emilia IGP

szczep: Trebbiano, Trebbiano
di Spagnha, Ruggine, Occhio di gatto
styl: musujace, biate

Petno w nim biatych owocow i kwiatéw. Jest zywe i dzieki swojej
soczystosci, bardzo tatwe w odbiorze. Poleca sie na spontaniczne
spotkania.

Il Cenerino
eLambrusco
Dell Emilia IGP

szczep: Lambrusco Grasparossa
styl: musujace, czerwone

Jest intensywne, petne czerwonych owocow i kwiatéw. W charak-
terze petne i ciepte. Chetnie przytuli dobrze wtopionymi taninami.

Pom Graner
Spumante Dell
Emilia IGP
(Methode Champenoise)

szczep: Lambrusco Grasparossa
styl: musujace, rose

Zywe i soczyste wino. Pojawia sie w nim sporo czerwonych
owocow; szczegdlnie - jak sugeruje nazwa - granatu. Jest tez zioto-
wa nuta i przyjemny, pikantny koniec.

Villabianca lezy 300 m n.p.m, na wzgérzach Modeny.

Tuw 2015 roku Andrea Della Casa z 10 ha ekologicznego gospodarstwa 3 oddat winoro-
Slom. Te 3 ha winnic uprawia tak jak chciat - recznie, od przycinania az po zbiory.
Wszystko bez zbednej i ztudnej pomocy herbicyddw i pestycydoéw. Podobnie z proce-
sem winifikacji - jest tak naturalny jak tylko to mozliwe: nie ma kontroli temperatury,
filtracji, klarowania. Jest za to - w mys| biodynamiki - butelkowanie przy zachodzacym
stonncu i szczere, soczyste wina musujace.

La Rondinina

Lambrusco
Rosato Dell

Emilia IGP

szczep: Lambrusco Grasparossa
styl: musujace, rose

Wino o weciagajacej pijalnosci. Jest rzeskie i w klimacie funky.
Wyrazna i dobrze wtopiona kwasowos$cé tadnie utrzymuje aromaty
czerwonych owocow.

Chrysoperla
umante Dell
milia IGP

(Methode Champenoise)

szczep: Trebbiano Modenese
styl: musujace, biate

Jest rzeskie i dobrze zbalansowane. Ma lekkie ciato
0 zapachu kwiatéw i owocow pestkowych.



e Face To Face
IGT Toscana

kolor: czerwone
szczep: Sangiovese

Sangiovese z piaszczystych gleb i po maceracji weglowe.
Ma w sobie duzo wisni, troche pieprzu, ziemistosci i odrobinke
kakao. Miesci to wszystko zachowuja¢ lekkie ciato.

Gava Gai IGT
Toscanae

szczep: Canaiolo
kolor: czerwone

Odmiana Canaiolo jest gtdwnie uzywana aby dopetnié wina z Sangio-
vese. Marta uwierzyta, ze szczep da sobie rade sam i zrobita z niego,
lekkie owocowe wino. Dowdd na to, ze jak Canaiolo chce, to potrafi.

®lronista IGT
Toscana

szczep: Ciliegiolo
styl: czerwone

Cilegiolo, ktére przeszto maceracje karboniczng - dzieki temu ma
w sobie mase soczystych czeresni i bardzo delikatng tanine.
To wszystko przyprawione ziotami.

MARTA SIEROTA WLOHY

Podobno Marta w swojej toskanskiej winiarni ma tylko starg prase i dwa wiaderka. To co
wiemy na pewno to to, ze wychowywata sie w Polsce i Francji, studiowata filozofie, ktora
pdzniej wyktadata. Nie zabrakto jej tez czasu na zdobycie gruntownego winiarskiego
wyksztatcenia. | tak, z catym tym bagazem i swoja rodzing, w 2008 przeprowadzita sie
do Usigliano, 30 km od Pizy. Uprawia tu ekologicznie i biodynamicznie 10 ha winnic obsa-
dzonych gtéwnie starymi, rodzimymi odmianami: Foglia Tonda, Pugnitello, Canaiolo,
Ciliegiolo, Sangiovese.

Wierzy, ze wino to wytwor natury i cztowieka. Dzieki jej pracy my wierzymy, ze stara
prasa i dwa wiaderka wystarcza zeby robi¢ energetyczne, zywe wina, ktére smakuja jak
miejsce z ktérego pochodza,.

Bela Lugosi IGT
Toscanae

szczep: Canaiolo, Ciliegiolo, Pugnitello
styl: czerwone

Bardzo soczyste potaczenie trzech toskanskich szczepow.
Jest owocowe, lekko pieprzne ijak filmowy Dracula powoli pokazuje
swoja dzikosa.

Rosso Normale
IGT Toscanae

szczepy: Pugnitello, Ciliegiolo,
Foglia Tonda
styl: czerwone

Spontaniczna fermentagja w stali z rodzimymi drozdzami i trzy dni
spedzone na skérkach. Bez zbednej filtracii i klarowania, za to ze
Swiezymi czerwonymi owocami i gtadka tanina. Koriczy sie pieprznie!

Kiss & FI
IGT Tosc

szczep: Vermentino
styl: biate

na

Bardzo mineralnai elegancka interpretacja Vermentino. Ma akagjowy
charakteriorzezwiajaca kwasowosc. Swietnie pije sie z jedzeniem, jak
i bez niego.



® Cabaret IGT
Toscana

szczep: Cabernet Franc
styl: czerwone

Kompleksowy i skoncentrowany Cabernet Franc ze stuletnich
krzewdw. Wsréd win Marty ma opinie tego powaznego. W charakte-
rze ziotowy, z zywg i dobrze wtopiona kwasowoscia,.

Bad Girls Go

e Everywhere
IGT Tosca na
Rosso 1L
szczep: Ciliegiolo

styl: czerwone

Spontaniczna fermentacja na rodzimych drozdzach toskariskiego
szczepu o miekkigej nazwie (ciledzioolo). Wino w stylu owocowo -
przyprawowo - glouglou. Polecamy pi¢ schtodzone i - ze wzgledu na
rozmiar - w towarzystwie przyjaciot.

Strange Days
IGT Toscanao

szczep: Pugnitello
styl: czerwone

Pugnitello po spontanicznej fermentagciji w betonie, dojrzewato przez
szes$¢ miesiecy w zbiorniku ze stali nierdzewnej. Teraz jest w petni
gotowe zeby pokazaé swoj owocowo - mineralny charakter.

Dreamtime |
eToscana 201

GT i
9

Przesztosé Fogli Tondy jest burzliwa - dwa razy o niej zapo-
mniano i dwa razy ozywiono. Marta jest po stronie ozywiania,
takze zrobita z niej eleganckie i skoncentrowane wino. Wino ma
duzo owocu i przyjemna, gtadka tanine. Niech ozywa Foglia
Tonda.

szczep: Foglia Tonda
styl: czerwone

TuTu IGTe
Toscana

szczepy: Foglia Tonda, Malvasia Nera,
Ciliegiolo

Samociek (free running juice) to moszcz ktéry ugina sie pod ciezarem
gron i bez ttoczenia, samoczynnie wyptywa z miazgi. To bardzo
przydatny termin jesli chodzi o TuTu, gdzie zostat uzyty w przypadku
trzech szczepow: Ciliegiolo, Foglia Tonda, Malvasia Nera. Wszystkie
zostaty razem zebrane i nastepnie wspdlnie fermentowaty. Ich wspot-
praca zaowocowata w soczystym, rzeskim i odrobine ziotowym winie.

Kiss Kiss o
Bang Bang IGT
Toscana

szczepy: Sauvignon Blanc

Sauvignon Blanc, ktére dobrze poczuto sie na piaszczysto - gliniastych
glebach w Toskanii. Winifikowato w cementowych kadziach, spedzito
24h ze skérkami. Ma w sobie duzo owocow (szczegdlnie tych zéttych),
mineralnosé i energie. Polecamy fanom i nie fanom Sauvignon.




_o Ventura
Vino Bianco

szczepy: Trebbiano, Malvasia
styl: musujace, pomaranczowe

‘h"
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N §INORA GINNI
IN DONNA VERITAS

GIORGIA SALERNO - (Toskand™) WLOCHY

Urodzita sie w Toskanii, wychowata w Umbrii, zajmowata moda w Mediolanie,

po to, zeby jednak wroci¢ do Toskanii i uczyé¢ sie wina u boku kultowego Danilo
Marcucciego. Od 2021 pracuje juz ha swoje nazwisko. Giorgia dziata z odmiana-
mi takimi jak: Trebbiano, Malvasia, Merlot, Sangiovese; przy minimalnym dodatku
siarki i maksymalnym zaangazowaniu aby kazde wino miato swéj indywidualny
charakter.

Na etykietach win zobaczycie kawatek modowego zycia producentki, w nazwach
odnajdziecie kilka waznych kobiet i wydarzen, a w srodku sporo swiezego spoj-
rzenia Giorgii i dawke aromatéw jak z Toskanii na koniec swiata i z powrotem.

_Grace
Vino Rosato

szczepy: Merlot
styl: rose

Pierwsze wino Giorgii. Trebbiano i Malvasia macerowaty na Ma w sobie truskawki, maliny, wisnie i delikatng taning. Do tego
skérkach przez dwa tygodnie, dojrzewaty w naczyniu z widkna  jest rézowe i orzezwiajace.

szklanego. Dzieki dodaniu Swiezego moszczu fermentowaty

jeszcze raz w butelce. | tak powstat delikatny babel, 2 z nim

orzezwiajace, chrupkie wino.

Eni
eVino Rosso

szczepy: Sangiovese
styl: czerwone

Vivienne
Vino Bianco

szczepy: Trebbiano, Malvasia
styl: pomaranczowe

Trebbiano i Malvasia spedzity 15 dni we wtdknie szklanym mace-
rujac ze skérkami. Teraz sa w butelce i chetnie pokaza aromaty
cytrusow i biatych kwia- téw, momentami troche owocow tropi-

Krétka, bo dwudniowa maceracja w otwartych zbiornikach kalnych. To wszystko z energetyczna kwasowoscia, ktora
i dojrzewanie w stalowych tankach. Soczyste i prostolinijne ozywia catkiem tresciwe ciato.
Sangiovese, co ma w sobie duzo czerwonych owocéw, przypra-

wy i gozdziki.

Darcoe
Vino Rosso

szczepy: Sangiovese
styl: czerwone

Macerowato przez 15 dni w otwartych kadziach i dojrzewato we
widknie szklanym. Darco jest ztozone i skoncentrowane.
Powaznga atmosfere rozluznia solidna dawka czerwonych

owocow, ziét i stodkich przypraw.
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Friccica
Ancestral

szczep: Bellone, Malvasia
styl: musujace, biate

Powstato metoda ancestral, co oznacza, ze zakonczyto fermen-
tacje juz w butelce. Dzieki temu powstat odswiezajacy, natural-
ny babel i maksymalnie pijalne wino.

Schiccherra
Rosato .
Carbonico

szczep: Trebbiano, Malvasia, Nero Buono
styl:rose

Petna maceracja weglowa w stalowych tankach data bardzo
owocowe, soczyste i pijalne wino. Bez powaznych tanin i na
zupetnie niepowazne i wazne wydarzenia jak wieczory z przyja-
cioétmi, huczne kolagje, czy imprezy z byle powodu.

CALIVID Weatky

W 2019 roku czwérka przyjaciot z dziecinstwa: Rocco, Fabio, Luca i Gianmarco postano-
wita na nowo odkry¢ Castelli Romani - wulkaniczne gleby na potudnie od Rzymu. Wspdl-
nie zatozyli winnice | CA RO. Grona pochodza z 3 ha ekologicznie prowadzonych gleb w
wiosce Velletri. W piwnicy czekaja na spontaniczng fermentacje, nie klaruja, nie filtruja,.
Stosuja minimalng ilos¢ siarki przy butelkowaniu. Pomystéw na winifikacje maja przynaj-
mniej tyle ile moga pomiescic cztery gtowy: caty klaster, dojrzewanie w glinianych amfo-
rach, kofermentacja gron. Ich wina pokazujg to co najlepsze w stowie prostota - s3
czyste, Swieze, w sam raz do wypicia na schodkach z przyjaciétmi.

Nemico Bianco
Vulcanico

szczepy: Malvasia Di Candia, Trebbiano
styl: biate, krotko macerowane

Nazwa mowi, ze gdzie$ niedaleko winnicy znajduje sie jezioro
Nemi, 2 samo wino jest wulkaniczne. Dodamy od siebie, ze 30%
gron mecerowato przez noc ze skérkami, a nastepnie sponta-
nicznie fermentowato w naczyniu z wtékna szklanego. Jest
aromatyczne i mineralne. Styl niezobowigzujacy, a bardzo
zachecajacy.

Operaio Rosso
e Popolare

szczep: Nero Bueno, Malvasia, Trebbiano
styl: czerwone

Biate i czerwone grona fermentowaty oddzielnie w naczyniu
z wtékna szklanego. Przed butelkowaniem potaczyty sity i aroma-
ty, a dzieki temu mamy teraz do czynienia ze Swiezym, mineral-
nym winem. Tanina jest w nim chrupka, a owoce czerwone.




Vino Bianco
Da Pasto
Cancelli

szczep: Trebbiano
styl: biate, krétko macerowane

Trzy dni kontaktu ze skérkami i spontaniczna fermentacja
w stalowych tankach. Wino morskie, stone, z przyjemna
zadziorna tanina. Uwaga: jest zgubnie rzeskie i pijalne.

Vino Rosso
Cancellio

szczep: Montepulciano
styl: czerwone

Lekkie, ale tez odrobine dzikie. Owocowe, ale i ziemiste i ziotowe.

Vino Bilanco

IGT Colline

Pescaresi La
Salita

szczep: Trebbiano
styl: pomaranczowe, krétko macerowane

Cztery dni maceracji na skérkach w uzywanej beczce i osiem
miesiecy spedzonych w naczyniu z wtékna szklanego.

Ma w sobie morska stono$¢, cytrusy i mineralnosc¢ prosto z gor.
Wspaniate na pierwsza przygode z winem pomaranczowym, ha
kolejng i jeszcze nastepna,.

oty

W 2000 roku lole Rabasco odziedziczyta 40 letnia rodzinna winnice w wiosce
Pianella, pomiedzy gérami Gran Sasso, a Morzem Adriatyckim. Zostawita prace
prawniczki i zaczeta robi¢ wino w gasiorach. Do 3,5 ha winnic, ktére nigdy nie byty trak-
towane chemicznie wprowadzita praktyki biodynamiczne. Dzi$ wcigz pracuje z ogrom-
nym szacunkiem do gleby, a niektére wina nadal robione sa w gasiorach.

Nie wiemy jakich porad prawnych udzielataby lole, wiemy natomiast, ze potrafi
zrobi¢ tak, ze jej Trebbiano i Montepulciano smakujg stono jak Adriatyk, zachowu-
jac mineralnosé gor.

Vino Rosato
Cancelli

szczepy: Montepulciano
styl: rose

Bardzo sSwieze i zywe rose uzyskane metoda direct press.
Mozna by nazwac¢ soczkiem, gdyby nie kwasowos$é ktdéra
trzyma wszystko w napieciu.

Vino Rosso
IGT Colline.
e Pescaresi
Lu Cuntaden

szczep: Montepulciano
styl: czerwone

Montepulciano z gliniasto - wapiennych gleb, potozonych
400 m n. p. m. Soczyste, o duzej dawce czerwonych owocow
i ziot. Ma tanine, ktéra uniesie ciezsze dania i soczystosé,
dzieki ktérej mozna je pi¢ bez nich.

Vino Bianco

| Colline
Pescaresi
Damigiana

szczep: Trebbiano
styl: biate

Szes$é dni na skérkach i dojrzewanie w gasiorach daty kom-
pleksowe wino. To ma w sobie dojrzate owoce, ziota i miod.
Zostaje dtugo na podniebieniu i szybko znika z kieliszkdw.
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Vino Bianco

szczep: Trebbiano

AGRICOLA ESTROVERSA
ANTONIO GIANLUA WEOUKY

Antonio i Gianluca oprécz doswiadczenia i wiedzy enologa i restauratora, majg jeszcze
przyjazn i otwarte gtowy. Dodajmy do tego duzo wiary w stare krzewy, autentyczne wina
i mamy projekt Agricola Estroversa.

W czasie pandemii skupili sie na oczyszczeniu terenu z jezyn i zajeli sie uprawa 4 ha
opuszczonych winnic z lat 70 tych. Nie stosuja sSrodkéw chemicznych, czekaja az wino-

grona rozpoczng fermentacje spontanicznie, nie filtrujg i nie klaruja. Chcieli produko-
wac czyste i autentyczne wina. Udato sie.

Vino Rosato

szczep: Montepulciano

styl: biate styl: rose

Spontaniczna fermentacja w otwartych zbiornikach i dojrzewanie Rose co nie |U|?i nudy. O uwage walcza w nim dzikie kwia'Fy. czer-
przez sze$é miesiecy. Czyste i eleganckie. Ma w sobie kwiaty, wone owoce, ziota, a nawet scidtka lesna. Caty spor tagodzi smukta
ziota, Swieze owoce i duzo precyz;ji. tanina.




La Spettinata
Bianca Pet - Nat

szczep: Trebbiano
styl: musujace, biate

Po okotu dwdch miesigcach dojrzewania do wina dodaje sie
Swiezy moszcz aby pobudzi¢ refermentacje w butelce. Lekkie i
zabawowe bable. Zabierzcie na plaze, lub na piknik. Wino w
wersji 330 cl fermentowato w puszce.

La Cattiva
Bianco IGT

szczep: Trebbiano
styl: biate

30% macerwoato na skorkach, nastepnie catosé fermentowata
w stalowych zbiornikach i dojrzewata przez szesé miesiecy
(réwniez w stali) przed zabutelkowaniem.

Rzeskie, nieskomplikowane i mineralne Trebbiano.

Running
a business
with nature

® can never be
100% correctly
predicted

szczep: Primitivo
styl: czerwone

Primitivo po 15 dniach maceracji karbonicznej i szesciu miesia-
cach spedzonych w stali. Ma bardzo soczysty, owocowy styl.

[ A CATIVA

Masseria to po wtosku gospodarstwo rolne. Masseria La Cativa, natomiast, to
siedmioro przyjaciot, ktorzy postanowili wprowadzi¢ troche zycia do takiego
opuszczonego gospodarstwa w matej wiosce Sammichele Di Bari. Dzi$ uprawia-
Jja 9 ha winorosli na wapienno - kamienistych glebach, grona zbieraja recznie, nie
stosuja siarki, nie lubig wysokiego alkoholu. Wina maja w sobie duzo owocu,
mineralnosd i tyle rzeskosci co Masseria po ich przejeciu.

oy

No Virus Please
On The
Dancefloor
Pet-Nat

szczepy: Primitivo, Aglianico, Trebbiano
styl: rose, musujace

Delikatne, mineralne i bardzo owocowe wino, ktére powstato
metoda pradawng i fermentowato w puszce.

La Cattiva
Rosato IGT

szczep: Montepulciano, Primitivo
styl: rose

Delikatna winifikacja. Winogrona fermentowaty i dojrzewaty
przez sze$¢ miesiecy w stali.

Winiarzom udato sie wydobyé mtodzienczy, delikatny charakter
z odmian o dosyc¢ ciezkiej reputaciji.




Nuv Slang e La Cattiva
Vino Bianco Rosso IGT

szczep: Pecorino szczep: Primitivo

styl: biate styl: czerwone

rocznik: 2022

Pecorino przywiezione jest z zaprzyjaznionej winnicy Lammidia. Primitivo, ktore wyszto ze swojej strefy komfortu i stafo sie
Przechodzi przez kilkudniowa maceracje weglowa po czym swieze i pijalne, zachowujac przy tym solidng owocowa strukture.

dojrzewa w stali. Intensywnie owocowe i bardzo sSwieze.




ARICOLA MDA

MANVELA RENDINA, GAIA BARBAGALLO WEDOHY

Marsala lezy na zachodnim kraricu Sycylii. To silne, stone wiatry, duzo storica, mato desz-
czu i dwie dziewczyny, ktére chca to wszystko pokazaé¢ w winie. Manuela Rendina i Gaia
Barbagallo od 2018 uprawiaja tu na 3 ha piaszczystych gleb dwa rodzime szczepy: Grillo
i Frappato.

Stosuja krétkie maceracje, spontanicznie fermentuja w stalowych tankach i produkuja
sycylijskie wina, ktére cieszg prostota i pijalnoscia, zachowujac w sobie co$ stonego z
morza i cos zawadiackiego z podejscia dziewczyn.

Midia Bianco Zahia Rosso
Terre Terre Siciliane
Siciliane IGT IGTe

szczep: Grillo szczep: Frappato
styl: biate, krétko macerowane styl: czerwone
Krétka maceracja na skérkach (48h). Wino nazwane na cze$é Proste i szczere wino, ktére cieszy Swieza wisnia i ziotami.

Emidi - babci Emanueli, po ktérej ta odziedziczyta przywigzanie do
ziemi. Midia to precyzyjne i rzeskie wino. Jest stone i orzechowe.
Gdyby Sycylia mogta byé winem, mozliwe ze bytaby Midia,.




Rebula Blue
Label

szczep: Rebula
styl: pomaranczowe

Linia Blue Label oznacza krétka maceragcje ze skérkamii dojrzewanie
przez szes¢ miesiecy nad osadem w stalowych zbiornikach.
Jest rzesko, mineralnie, z6tto - owocowo, a nawet troszke orzechowo.

Jakot Blue
Label

szczep: Tocai Fruliano
styl: pomarariczowe

Linia Blue Label oznacza krétka maceracje ze skorkami i dojrzewa-
hie przez szes¢ miesiecy nad osadem w stalowych zbiornikach.
Jest lekki i aromatyczny, owocowy i kwiatowy. Mito wprowadzi do
Swiata win pomararniczowych.

Re Jantar

szczep: Rebula
styl: pomaranczowe

Black Label to wina wytwarzane w wyjatkowych, cieplejszych
rocznikach. Kontakt ze skérkami jest dtuzszy, a wina dojrzewa-
ja w beczce. To konkretne potrzebuje chwili po otwarciu aby
cieszy¢ dojrzatymi owocami, momentami nawet kandyzowanymi.
Jest dojrzate, zywe i poleca sie fanom intensywnych win pomaran-
czowych.

ANDRE] KRISTANCIC (01410 08 15/ BRDR St-OWENIA

20 metréw od Wtoch, po stronie s’rower’\skfej, lezy wies Plesivo.

Andrej Kristancic od ponad 25 lat uprawia tu rodzinne winnice i kontynuuje to co zaczat
jego dziadek - Nando. Zajmuje sie tu rodzimymi szczepami: Malvasia, Tokajem i Rebula,.
Posiada 5,5 ha z czego 60% winnic lezy we wtoskim Collio, 40% w stowenskiej Brdzie.
Andrej jest zbyt skromny, ale my mozemy powiedziegé, ze jako pierwszy w regionie zosta-
wit za sobg konwencjonalne podejscie i przerzucit sie na ekologiczne rolnictwo. Ukon-
czone studia winiarskie pomagaja mu wyciagna¢ co najlepsze z tarasowych winnic,
potozonych na wysokosci 100 i 200 m. Wina sg w charakterze i stowenskie i wtoskie.
Trzymaja w sobie sporo z winiarskich tradycji regionu, pokazujac jednoczesnie wypra-
cowany styl Andreja. Nie do przeoczenia - do wypicia i zachwycania.

Malvasia
lue Label

szczep: Malvasia
styl: pomaranczowe

Linia Blue Label oznacza krétka maceracje ze skérkami i dojrzewa-
nie przez szes¢ miesiecy nad osadem w stalowych zbiornikach.
Malvasia Blue Label to przyktad rzeskiego, owocowego wina

z delikatng tanina.

Ma Jantar

szczep: Malvasia
styl: pomaranczowe

Black Label to wina wytwarzane w wyjatkowych, cieplejszych roczni-
kach. Kontakt ze skdrkami jest dtuzszy, a wina dojrzewaja w beczce.
Elegancka Malvasia, co oferuje spora dawke dojrzatych owocdw,
bogata strukture i herbaciane aromaty. Ma potencjat na dojrzewa-
nie jak i natychmiastowe wypicie.




Sivi Pinot
szczep: Pinot Gris
styl: pomaranczowe / rose

Biaty szczep, ktéry macerowat pie¢ dni na swoich rézowych
skorkach. Pdzniej dojrzewat przez 10 miesiecy w debowych
beczkach. W swoim petnym ciele miesci czerwone owoce, zura-
wing, gruszke, hibiskus i nawet troche scidtki lesnej. Nie zabra-
kto miejsca na mineralnosé i delikatna tanine.

Rebula

szczep: Rebula
styl: pomaranczowe

Rebula po 15 dniowym kontakcie na skérkach, czekata 10 miesie-
cy w uzywanej, debowej beczce zeby pokazac¢ jak mozna tadnie
potaczyé suszone owoce, siano, masto i stona materialnoscia.

Malvasia

szczep: Malvasia
styl: pomaranczowe

Bardzo ciepte i aromatyczne w charakterze wino, ktére zanim sie
takie stato spedzito 15 dni na skérkach i 10 miesiecy w uzywanej,
debowej beczce.

Brut Nature

szczep: Rebula, Chardonnay
styl: musujace, biate

Y)
EMER/

Niedaleko wioskiego Friuli, w gminie Brda, a wsi Kozana Edvard Reya uprawia swoje 10
ha winnic. Te uprawia ekologicznie, w petnym szacunku do terenu ktérym przed nim
zajmowat sie jego ojciec Emeran z zona Boza, a jeszcze wczesniej dziadek Edward.
Gleby sa tu marglowe, a potozenie winnic potudniowo - zachodnie, dzieki czemu wino-
grona dojrzewaja bez zbednego wysitku. Fermentacja zachodzi spontanicznie, macera-
cja trwa okoto 15 dni. Z dojrzewaniem win Emeran sie nie spieszy, trwa zazwyczaj 10
miesiecy i odbywa sie w debowych beczkach. Spod jego reki wychodza skoncentrowa-
ne, gtebokie i energetyczne wina pomaranczowe, intensywne czerwone; jak i te musuja-
ce - ktére powstaty metoda pradawng i tradycyjna,.

GORISKA/BRY

SEOWENIA

Chardonnay

szczep: Chardonnay
styl: pomaranczowe

Eleganckie i petne Chardonnay po max. 15 dniach na skér-
kach i 10 miesigcach dojrzewania w uzywanej, debowej
beczce. Oprdécz przyjemnosci odnajdziemy tu : sporo zéttych
dojrzatych owocow, orzechy, masto i trzymajaca to wszystko

w ryzach kwasowosé.

Jakot, ktéry macerowat max. 15 dni na skérkach i dojrzewat 10
miesiecy w uzywanych, debowych beczkach. Jest petny,
aromatyczny, ma duzo owocow, kwiatéw i zostaje dtugo na
podniebieniu. | w pamieci.

Jakot

szczep: Tocai Fruliano
styl: pomaranczowe

Rose Zero

szczep: Refosko, Barbera, Rebula
styl: musujace, rose

Powstato metoda szampariska. Jest wytrawne i eleganckie, a do
tego bogate w czerwone owoce, kwiaty i troche lesnej Sciotki.
Polecamy otworzy¢ do swietowania wielkich wydarzen i zupetnie

bez okazji.

Kragte ciato, a w nim dojrzate z6tte owoce, skérka cytryny, a nawet
troche stomy. Babel, jak przystato na metode szamparnska - jest
drobny i elegancki. Mozna otwiera¢ juz, mozna tez odtozy¢ na
okoto 10 lat.
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MAINE_ GRUSS

VINCENT GROSS ALZACIA) Franea

Domaine Gross to kilkupokoleniowa winnica, potozona rzut beretem od Colmar.

Za dbanie o to by wszystko odbywato sie w zgodzie z natura odpowiada tu Vincent
Gross. A dba nie byle jak; wprowadzit do winnicy praktyki biodynamiczne, prace w winni-
cy odbywaja sie recznie, a dzieki selektywnym sortowaniu do wina trafiaja tylko zdrowe
grona. Aktualnie zajmuje sie 10 ha nasadzen typowych dla regionu szczepow. W 2016
roku polubit sie bardziej z maceracjg biatych szczepdw. Ta sympatia trwa do dzis i skut-
kuje w gtebokich, aromatycznych i skoncentrowanych winach.

Crémant Osperling
D'Alsace AOC szczep: Pinot Gris

szczep: Pinot Auxerrois (80 %) Riesling (20 %) SR PR E R AT

styl: musujagce, biate

Spedzit 25 dni na skérkach. W kolorze miesza sie tu kolor poma-
ranczowy z rézowym. W aromatach za to owoce lesne z wanilia,

Lezakowato szes¢ miesiecy na osadzie, nastepnie jeszcze 18 .
i pieprzem.

w piwnicy. Pochodzi z gleb lessowych. Jest aromatyczne, rzes-
kie, chociaz w kacie chowa sie kragta brioszka. Metoda - oczy-

wiscie - szampanska. Babel tez.
Rhapsodie
szczep: Riesling

N euweg styl: pomaranczowe

szczep: Gewurztraminer

SR T E e 410 Riesling, ktéry macerowat na skérkach przez 22 dni, nastepnie

lezakowat 10 miesiecy w terakotowej amforze. Na poczatku jest

. ) L lesny, pdzniej odrobine koniakowy. Zawsze elegancki.
Gewurztraminer, ktéry pokazuje, ze aromatyczne szczepy sa

stworzone do maceracji na skérkach. Ten macerowat przez 25

dni. Petny i aromatyczny. .
Rhapsodie
R h a pSOd I e szczep: Sylvaner

szczep: Muscat styl: pomaranczowe
styl: pomaranczowe

Macerowat 22 dni na skérkach, dojrzewat 10 miesiecy w terako-
towej amforze. Jest gtadki, na poczatku nawet eteryczny.
Ma subtelna taning i stony posmak.

Muscat spedzit 21 dni na skérkach, pozniej dojrzewat 10 miesie-
cy w stalowych zbiornikach. Jest peten kwiatow i peten ciata, ze
zbalansowang kwasowoscia,
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»Gold R

szczep: Muscat, Riesling, Gewurztraminer
styl: pomaranczowe

28 dni maceracji na skérkach.

Wino jest petne, wyraziste, aromatyczne, kwiatowe, owocowe,
ciut ziotowe, chwilami nawet marmoladowe. Polecamy zdekan-
towag, a pézniej bawic sie w nazywanie wszystkich aromatow.

Tryo
ggnum 1,5l

szczep: Pinot Gris, Sylvaner, Riesling
styl: pomaranczowe

Grona macerowaty przez 20 dni i dojrzewaty przez 10 miesiecy
w stalowych kadziach. Mamy tu do czynienia z ekspresywnym,
aromatycznym i zywym winem, w bardzo stusznym rozmiarze.

Ge

szczep: Pinot Noir
styl: czerwone

Pachnie dosy¢ dziko a smakuje jak wakacje u babci. Takiej, ktéra
ma w ogrodku maliny, truskawki i czerwone porzeczki.




DOMAINE

SAINT NICOLAS
THIERRY MICHON QLINA LOARYS Francon

Thierry Michon posiada 32 ha winnic w Brem-sur-Mer, w Dolinie Loary. W pracy poma-
gaja mu jego dwaj synowie. Razem uprawiaja je biodynamicznie, zbiory przeprowadzaja
recznie, stosujac sie do zasad minimalnej interwencji. Fermentacja odbywa sie tu spon-
tanicznie, na dzikich drozdzach, w stalowych tankach lub w debowych beczkach.
Wszystko to zachodzi przy minimalnym siarkowaniu i zgodnie z filozofia Rudolfa Steine-
ra. Efektem tej pracy sa bardzo zbalansowane, eleganckie wina.

Czuc¢ w nich blisko$¢ oceanu.

d'Ete Traditionelle

szczep: Pinot Noir, Gamay, Negrette szczep: Pinot Noir, Gamay
styl: rose styl: musujace, rose

Gammes i Groove Methode

Akordeonista na etykiecie nawiazuje do hobby Thierrego, Metoda szampariska. Styl natomiast owocowy i Swiezy.
samo wino natomiast do eleganckiego stylu znad Loary.
Pokazuje dojrzate wisnie, mineralnos¢ i subtelna tanine.

Reflets o
Les Clous . szczep: Pinot Noir, Gamay, Negrette

styl: czerwone
szczep: Chenin Blanc, Chardonnay
styl: biate
rocznik: 2019 Wino, ktére pogodzi osoby o odmiennych gustach. Jest pijalne,
soczyste, zywe, a do tego eleganckie. Dodatkowo zapunktuje
Chardonnay i Chenin Blanc z rozproszonych, gliniastych gleb. W tych u fanéw aromatow czerwonych owocow i przypraw.
glebach jest zwir kwarcytowy, za to w winie jest stonos¢ i jodowy
charakter prosto z oceanu. Prosi sie o towarzystwo skorupiakow.

e Cuvee
Sol Air Jacques
szczep: Pinot Noir zi\(/:lzizelz\llcgﬁg o

styl: rose, stodkie

Pinot Noir, ktéore wyrosto na tupkowych glebach, a dzieki
Cata masa stodkosci w postaci duszonych czerwonych owocoéw. potudniowo - zachodniej lokalizacji doswiadczyto wiekszej
Dla urozmaicenia zbalansowana ziotami i kwasowoscia,. ilosci stonca, ale i chtodnych wiatrow znad Atlantyku. Jest

gtadkie, delikatnie pikantne i ziotowe. Ze sporg iloScig
Fief Boire
szczep: Chenin Blanc
sty: biate

ciemnych owocéw i odrobing skory.
Wino zdobyto mistrzostwo w kategorii “ réwnowaga”. Swietnie
utrzymuje balans miedzy dojrzatoscia a swiezoscia. Jest inten-
sywne i geste, ale woli pogtaska¢ aromatami migdatéw, orze-
chéw i jodyna, zamiast przyttoczyé ciezarem.



Le Poire
Blanc

szczep: Chenin Blanc
styl: biate

Czyste i bogate Chenin Blanc. Pachnie kwiatami i kandyzowanymi
gruszkami. Smakuje jak spetnienie marzen fanéw gtadkich i harmo-
nijnych win.

Soleil De
Chine

szczep: Chenin Blanc
styl: biate

Winogrona byty suszone przez kilka tygodni - pomaga to
uzyskaé wiekszg koncentracje cukréw i aromatow. | takie juz
ususzone, skoncentrowane i bogate w aromaty daty eleganckie,
kragte wino. Jest mineralnie, owocowo i miodowo. Z kawatkiem
brioszki.

e Le Poire
Rouge

szczep: Négrette
styl: czerwone

Négrette to mato zmiana odmiana z Gérnej Garonny. Bardzo dobrze

jej na tupkowych glebach u Thierrego. W potaczeniu z morskim
klimatem data energetyczne i pikantne wino - wystarczajacy powdd
zeby ja lepiej poznad.

Les Rochais

szczep: Chenin Blanc
styl: biate

Woyrosto na terroir gliny, tupkéw i kwarcu, moment od oceanu.
Pielegnowane byto biodynamicznymi preparatami przez
Thierrego Michona. Dojrzewato w duzych beczkach od stynne-
go austriackiego bednarza Stockingera. Nie ma co sie dziwic,
ze stato sie eleganckim, wielowarstwowym winem o stonej
mineralnosci.




Regnie.

SEBASTIEN CONGRETEL

Sébastien Congretel jest fanem filozofii Epikura, co widzimy w nazwie winnicy. W winach
pokazuje, ze oprécz spokoju i harmonii lubi takze swoje 2,5 ha winnic. Te od poczatku
urawia ekologicznie, wprowadzajac pomatu i uwaznie praktyki biodynamiczne. Wszyst-
kie wina sa produkowane w praktycznie ten sam sposob - maceracja weglowa z catymi
kisémi, pézniej fermentacja na rodzimych drozdzach. Dzieki temu mozemy poczu¢ na
co staé szczep Gamay i jak réznig sie od siebie gleby w Beaujolais-Lantignie, Morgon i

EAVI0 FRANCIA

Wina maja wyrazny, skoncentrowany owoc, niektére pokazuja dosy¢ dziki, zwierzecy

charakter, niektére tylko przyjemnie pogtaszcza. Wszystkie warte spréobowania - czy na

e Chacha VdF

szczep: Gamay
styl: czerwone

Chociaz Sébastien lubi tariczyé i robi to dobrze, to nie nazwa na
czesc tanca towarzyskiego, a ukochanej Charlotte Congretel.
Samo wino jest intensywnie owocowe, delikatnie zwierzece
i pikantne. Ma solidng strukture i soczysty owoc.

Zelebrite
Morgone

szczep: Gamay
styl: czerwone

750 ml radosci w postaci Swiezych malin, jagdd i imbiru. Soczy-
ste i z gtadka taning. Tylko sie cieszyc.

imprezie, czy pomalutku, w petnym skupieniu, zeby Epikur sie nie pogniewat.

e Whole Lotta
Love Brouilly

szczep: Gamay
styl: czerwone

Gamay, co ma wiele warstw. Najpierw jest odrobine zakurzone
i dymne, pézniej egzotyczne i owocowe, ha koniec nawet lekko
anyzowe. Od pierwszej do ostatniej warstwy soczyste, z trzy-
Mmajaca w napieciu kwasowoscia.

Hey Joee
Morgon

szczep: Gamay
styl: czerwone

Dzieki Hey Joe Morgon wiemy, co to créme de cassis i ze dobrze
smakuje w towarzystwie kwiatéw i dojrzatych owocow. Skon-
centrowane i utozone wino. Polecamy aby przed wypiciem daé
mu chwile na ztapanie oddechu.




Cote De
eBrouilly

szczep: Gamay
styl: czerwone

Fermentuje i przez szesé miesiecy dojrzewa w betonowych

d |

REMI DURAITRE , LAVRENCE DUHAIRE  GEAUIOLALD FRANCIA

To historia pewnego gangu. Takiego gangu, ktory bez przemocy, ale za to z konsekwencja
usunat z wina to co niepotrzebne. Czteroosobowy gang winiarzy to: Jean Foillard, Marcel
Lapierre, Guy Breton i Jean Paul Thevenet, ktorzy w latach 80 pokazali, ze winom nie
potrzeba siarki, 2 organicznych upraw i recznych zbioréw do tego by pokazac¢ ekspresje
siedliska i da¢ czysty owoc i duzo frajdy z picia. Remi i Laurence Dufaitre naleza do niefor-
malnej grupy, ktéra wyewoluowata z tego wtasnie gangu. W 2006 roku zaczeli uprawiaé
ziemie ekologicznie, uwaznie obserwujaé rozwaj rodzimych drozdzy. Gdy winiarze (i droz-
dze) byli juz gotowi w 2010 roku wypuscili swoj pierwszy rocznik. Wszystkie wina winifikujg w
ten sam sposob, dzieki czemu mozemy wyczuc takie rzeczy jak réznice miedzy stronami czy
wysokosciami parceli. Ich Gamay sg petne owocu, zycia i dzikosci jaka maja w sobie poczatki
rewolugji.

1000'F VdF ¢

szczep: Gamay, Chardonnay
styl: czerwone

Potaczenie tego co dobre w Gamay i Chardonnay w proporgiji 50 / 50.
Mineralne, rzeskie i owocowe wino z dzikim sznytem.

zbiornikach. To najpotezniejsze z win Remiego, ktére pomimo

swojej muskularnosci niejednego zaskoczy finezja baletnicy.
Mozna wypi¢ teraz, lub odtozy¢ do piwniczki na 5-10 lat.

Brouilly e

szczep: Gamay
styl: czerwone

Brouill
eBoldness

szczep: Gamay
styl: czerwone

Pochodzi z bardzo stromej dziatki. Na tyle stromej, ze aby upra-
wiaé winorosla, ptug musi by¢ ciggniety za pomoca przymoco-
wanej liny. Dodatkowo, 70 letnie krzewy, ktére sie na niegj

Pochodzi z 70 letnich krzewdw, ktére dodaja mu koncentragji znajduja, cierpia z powodu braku wilgoci. To nie stanowi prze-
(i prestizu). Fermentowato w betonowym zbiorniku. szkody dla Remiego. Starannie selekcjonuje grona ze starych
Mozna w nim wyczué cata take kwiatéw. Pieknie godzi ze soba ~ winorosli, fermentuje je i dojrzewa w betonie. Wino jest skon-

bogate ciato i finezyjna strukture.

centrowane, energetyczne, z dobrym balansem.
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{VAN BERNARD, AUDREY BAASSIN

JEMINS

FRANCIA

Arkose
Rou e Cotes

e dAuvergne
AOC 202

szczep: Gamay

Soczysta wisnia z pestka. Do tego delikatna dymnosé i tagodna,
gtadka tanina. Bardzo pijalne.

Palhas Rosé
meéthode
traditionnelle

szczep: Gamay, Syrah
styl: musujace, rose

Na poczatku skryte i delikatne. Po chwili da sie pozna¢ z dymnej,
owocowo - pikantnej strony. Jest kragte, mineralne, o drobnym,
przyjemnym bablu.

Oppidum Cotes
d'Auvergne

szczep: Chardonnay
styl: biate

Czyste, kragte i napiete wino. Ciepto przytuli migzszowa struk-
tura i pokaze odrobine goryczkowego charakteru.

Owernia to kraina wygastych wulkanéw i 400 ha winnic obsadzonych m.in. Gamay,
Syrah i Chardonnay. Yvan Bernard uprawia tu winorosle od 2001 roku. Zaczat w wieku
21 lat, przez dtugi czas wynajmujac dziatki od innych winiarzy. Dzi§, wraz z Audrey
Baldassin, majg tu swoje 8 ha powulkanicznych gleb. Pracuja z szacunkiem do tego co
zywe, stosujac sie do kalendarza lunarnego, odmawiajac uzywania srodkéw chemicz-
nych. Méwia za to tak rodzimym drozdzom, maceracji i dojrzewaniu na osadzie dostoso-
wanym do kazdego cuvee.

Le Clos Cotes
'Auvergne
e Rouge

szczep: Gamay, Pinot Noir
styl: czerwone

Okragte i petne wino z odmian Gamay i Pinot Noir, ktére wyrosty na
wapiennych glebach bogatych w gruz bazaltowy. Dojrzewato w
kadziach ze stali nierdzewnej i widknie szklanym. Na poczatku
wydaje sie zamkniete. Z odrobing wiary i tlenu zamieni sie w

zywe wino z miesista struktura i catg spizarnig ciemnych owocow.

® Petrosus Puy
de Dome IGP

szczep: Pinot Noir
styl: czerwone

Wino po 20-dniowej maceracji ze skorkami. Potowa dojrzewata
w debowych beczkach, potowa w stalowych kadziach.

Na poczatku dyskretne i stonowane, tylko po to aby po chwili
aby zrobié niespodzianke petna i zywa struktura. Czarne
owoce, wsrod ktorych schowata sie gorzka pomarancza.
Zostaje na dtugo.
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Spigaou

szczep: Viognier
styl: biate

Dojrzewato przez osiem miesiecy w debowych beczkach, pézniej
stalowych zbiornikach. Jest petny i ciepty. Kragty, ale z energia.

Nebbiae

szczep: Nebbiolo, Syrah
styl: czerwone

Nebbia to 40% Syrah i 60% Nebbiolo, a w tym:

- Nebbiolo 2018, 4 lata w demi-muidach

- Nebbiolo 2020, 2 lata w barriques

- Nebbiolo 2021, starzone w stalowych zbiornikach

Wino jest kompletne, eleganckie i ztozone. Pigknie balansuja tu
dojrzate, ciemne owoce, miekkie taniny i napieta kwasowosc.
Oczaruje wszystkich na eleganckiej kolacji, zabty$nie na
salonach.

L'Escabote

szczep: Syrah, Viognier
styl: czerwone

Soczyste, pieprzne i maksymalnie pijalne. Latem lubi sie lekko
schtodzi¢ przed podaniem.

DOMAINE DES PASSAGES

MARIE seme

Nazwa Domaine Des Passages nawiazuje do drogi migracji ptakéw, ktéra przechodzi
przez La Tour d'Aigues w potudniowym Rodanie. Ta mata miejscowosé, oprécz drozda
$piewaka, przyciggneta w 2017 roku takze Marie Seite. Dla 6,3 ha winnic na potudnio-
wych stokach masywu Luberon zostawita Paryz i prace w wytwérni muzycznej. Pracuje
tu w zgodzie z natura. W winnicy nie stosuje pestycydow, herbicyddéw ani sztucznych
nawozow. Fermentacja zachodzi spontanicznie, na rdzennych drozdzach i gtéwnie w
stalowych kadziach. Efektem jej pracy sa skoncentrowane, intensywne wina, ktore
dzieki dobrze wpasowanej kwasowosci bardziej zacheca niz zmecza. Nic dziwnego, ze
ptaki tu tak czesto zagladaja z wizyta,.

ounA 20D FRANCIA

Panele

szczep: Syrah, Grenache, Viognier
styl: czerwone

Mieszanka trzech szczepdw z przewaga Syrah. Ma silny charak-
ter, zbudowany na czerwonych i niebieskich owocach, czerwo-
nym miesie i miekkiej taninie. Do tego jest precyzyjne i czyste.

Les Deux
e Vents

szczep: Syrah
styl: czerwone

Eleganckie wino o tadnej strukturze, aromacie ciemnych owocow
i pieprznym charakterze. Ma energie, ktéra cieszy i zaraza.

La Fouleee®

szczep: Syrah, Grenache
styl: czerwone

Kompleksowe wino o pikantnym i owocowym charakterze. Pole-
camy zdekantowadc, aby lada moment cieszyé¢ sie w petni jego
energia i pieprznym temperamentem. Zostaje na dtugo.
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(ANDRA 3 OLIVEK
MAVI1

ALEXANDRA MAVIT , OLIVER MAVIT FRANCA

Region Corbieres lezy w poblizu granicy francusko - katalonskiej. Jest znany gtéwnie
z bogatych, masywnych win czerwonych. Olivier Mavit dziata na przekér temu nurtowi,
za to w petnej zgodzie z natura.

Winiarstwo ma we krwi - jego rodzina uprawia winorosl od 150 lat. W 2015 roku Olivier
. odziedziczyt 10 ha winnic obsadzonych Grenache, Carignan, Mourvédre i Syrah.
W 2018 roku dotaczyta do niego Alexandra i teraz juz razem produkuja zdrowe, precy-
'4 zyjne wina, o czystym owocu i maksymalnej przyjemnosci z picia - solo lub z jedzeniem.

. styl: czerwone
szczep: Carignan, Grenache

styl: czerwone

® Mavit Et Jujue
MOn COUteaU szczep: Cinsault, Carignan, Syrah

Bardzo eleganckie trio, w ktéorym dominuje Syrah. Ma ten sam
rzeski i mineralny charakter co reszta win Alexandry i Oliviera,

Wino dojrzewato w betonowych zbiornikach. Jest pijalne, jednak wychodzi odrobine do przodu pokazuja¢ wiecej ciata i taniny.

soczyste, sporo w nim ciemnych owocoéw i zywej kwasowosci.

® Boire Mavit Josephe
Du Bon COte szczep: Grenache

styl: czerwone
szczep: Carignan
styl: czerwone

Lekkie i wciggajace Grenache, z delikatng kwasowoscia,
i nie$miata taning. Czyste i precyzyjne wino.

Kragte Carignan, petne dojrzatych owocoéw, z chrupka taning na

koncu. Zachowuje kwasowos¢é na dobrym, odswiezajacym poziomie.

eNemorin
Louloue szcas: Grenache, Caignan,

szczep: Grenache styl: czerwone
styl: czerwone

Typowe dla regionu - i dosy¢ nietypowe dla Alexandry
Jest delikatne i smukte. Petno w nim czerwonych owocéw i Oliviera - petne wino. Ztozone z przyprawowych nut, dojrza-
i elegancji. Trwa dtugo. tych owocéw, fiotkdw i garrigue. Winiarze nie byliby soba gdyby
nie przemycili do niego sporej dawki rzeskosci.




MYRKD TEPUS '

e Les Gorges

szczep: Grenache, Carignan, Syrah
styl: czerwone

Grenache, Carignan i Syrah winifikowaty razem w betonowych
kadziach, w ktérych pdzniej dojrzewaty przez 12 miesiecy. Les Gorges
jest czyste, pethe czerwonych owocow, z zywa kwasowoscia,.

In Memoriam
Rougee

szczep: Syrah
styl: czerwone

Syrah z gliniasto - wapiennych wzgérz. Wino fermentowato
w kadziach betonowych. Lezakowato 12 miesiecy w beczce i 10
miesiecy w betonowych kadziach. Czarne owoce mieszaja sie z
czerwonymi, pojawia sie odrobina lukreg;ji i pieprzu. Wszystko to
zbudowane na solidnym kregostupie i z dobrze wtopionag kwaso-
woscia,.

Saint Jeane

szczep: Grenache
styl: czerwone

Winifikacja catych kisci w betonowej kadzi i lezakowanie przez
osiem miesiecy nad osadem. Saint Jean jest delikatne i dobrze
zbalansowane. Miesci w sobie czerwone i czarne owoce, lekko
przyprawione.

MVYRKO TEPVS

Myrko Tepus juz jako dziecko, korzystajac z profesji ojca (merchant) odwiedzit gtéwne regio-
ny winiarskie Francji. Na jednej z degustacji postanowit, ze zostanie winiarzem. Jak postano-
wit, tak zrobit. Najpierw jednak zdobyt wiedze i doswiadczenie pracuja¢ w winniacach w
Dolinie Loary, Lotaryngii i Prowansiji.l finalnie, wtasnie w Zielonej Prowansji (Haut - Var) kupit 11
ha starych winorosli na wysokosci 450 m n.p.m. Tak jak jego poprzednicy traktuje je ekologicz-
nie; nie stosuje pestycyddéw ani herbicyddw, zamiast tego wprowadzit praktyki biodynamiczne.
W piwnicy fermentacja jest spontaniczna, a jako ze jest fanem fermentagji, to przeprowadza
ja gdzie moze: w gasiorach, stalowych zbiornikach, amforach, duzych debowych beczkach.
Finalnie tak dzieciece marzenia - potaczone ze zdrowymi gronami, minimalng interwenc;ja,
przy pomocy prowansalskiego storica i wiatru Mistral - daja ekstremalnie soczyste wina o
zywej, energetycznej kwasowosci. Nic, tylko marzyc.

i’ ; ’ / FRANCIA

Dai!

szczep: Grenache, Cinsault
styl: rose

Winogrona byty ttoczone w catosci, pdzniej lezakowaty przez
szes$é miesiecy w betonowych kadziach. “ Dai Dai* to w jezyku
wioskim zwrot zachecajacy do czegos. Nawigzuje to do nasta-
wienia Marko, 2 naszym zdaniem réwniez do samego wina. Dosyé
blady kolor sugeruje delikatnos$¢ i ulotno$é. Nie dajcie sie nabrad
- juz po chwili poczujecie koncentracje i owocowg teksture.
Bardzo zachecajace.

Nitchivoe

szczep: Carignan
styl: czerwone

Winifikowane w beczce i betonowej kadzi.

Carignan nalezy do wymagajacych szczepow. Trzeba poswieci¢
mu wiecej uwagi, szczegdlnie jesli w poblizu kreci sie maczniak
prawdziwy. Myrko wtozyt duzo pracy aby odzyskaé kawatek
ziemi porosniety ta odmiana, odpowiednio sie o nig zatroszczyé,
a nastepnie zrobi¢ z niej wyjatkowe wino. Nitchivo jest skoncen-
trowane i eleganckie. Do tego chtodne i wielowarstwowe. Wino
do rozmyslania.

’——__k-—_-_—-—,
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Le Lointain

szczep: Ugni Blanc, Chardonnay
styl: biate

80% ttoczonych winogron z dodatkiem reszty, ktéra macerowa-
ta przez 10 dni na skérkach. Winifikacja w 225 - litrowych becz-
kach i lezakowanie przez osiem miesiecy. Rezultatem tych prze-
myslanych zabiegéw jest czyste, eleganckie i aromatyczne wino.

Le Grand
e Adret

szczep: Grenache, Syrah, Cinsault
styl: czerwone

Winifikacja catych kisci w betonowych kadziach. Dojrzewanie od
12 do 18 miesiecy w duzych (600I), debowych beczkach. Wino
jest petne stonica i owocu. Ma powazng strukture i zachowuje
wspaniaty balans. Bardzo gastronomiczne.
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